
 

 
MENUS 5 COMPOSANTS 

SEMAINE 20 DU 13 AU 17 MAI 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE Taboulé à l’oriental Salade de tomates Crêpe au fromage Radis rouge sauce 
tartare 

Concombres au 
fromage blanc 

PLAT PRINCIPAL Steak haché de 
bœuf Chipolata Omelette sur lit de 

tomate Chili aux poivrons Colin sauce 
dieppoise 

ACCOMPAGNEMENT Potatoes au four Semoule / 
ratatouille Poêlée de légumes Purée ail des ours Carottes fondantes 

/ coquillettes 

PRODUIT LAITIER Fromage aux fines 
herbes Kiri Saint Paulin Babybel Fromage à la 

coupe 

DESSERT Pomme Crème chocolat Fraise Bavarois aux fruits 
rouges Melon 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) Galette végétale Petite veggi aux 

fines herbes 
Idem menu 

standard Chili végétarien Soufflé semoule 
nature BIO 

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF 
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


