
 

 
MENUS 5 COMPOSANTS 

SEMAINE 21 DU 20 AU 24 MAI 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE 

FERIE 

Tomate cerise Pizza au fromage Salade composée Céleri rémoulade / 
pomme granny 

PLAT PRINCIPAL Crousti fromage Poêlée de poisson Cordon bleu / citron Boulette de bœuf à 
la milanaise 

ACCOMPAGNEMENT Petits pois à la 
Française Trio de légumes Gratin dauphinois Ebly aux courgettes 

et poivrons 

PRODUIT LAITIER Lundi de Petit suisse fruité Livarot AOP « Fleur 
des prés » 

Chaussée aux 
moines 

Fromage à la 
coupe 

DESSERT 

PENTECOTE 

Compote de fruits Ananas Glace ou autre 
dessert Tarte au flan 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) 

Idem menu 
standard 

Grillardin végétal à 
l’Italienne 

Veggi façon cordon 
bleu 

Boulette végétal 
petit pois menthe 

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF 
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


