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ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

MENUS 5 COMPOSANTS
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Crousti fromage  Paupiette du pécheur Filet mignon de . Aiguillette de
porc sauce creme Boeuf bourguignon voldaille

sauce ketchup sauce Normande

et moutarde sauce supréme

Purée nature et
haricots verts

Brisure de choux-
fleurs

Blé aux trois
poivrons

Pates aux petits

Gratin dauphinois .
legumes
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Idem menu Gratin de choux- = Boulette végétale N ,
standard Yummy Texas fleurs et ceuf dur feve / oignons Aiguillette de ble

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |
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