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PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

paﬂs de Bitche N

SEMAINE 04

. LUNDI | MARDI | MERCREDI |  JEUDI

MENUS 5 COMPOSANTS

DU 20 AU 24 JANVIER 2025

VENDREDI
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Gratin Id Keff andre /
, . , em menu efta coriandre
Galette végétale | choux-fleurs/brocolis Croc’ tofu fromage
et ceuf dur standard menthe

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |
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