Cusine du oy MENUS 5% ou 4 composants
Pays de Bitche (selon votre contrat)

DU 31 MARS AU 04 AVRIL 2025

/ FR 57089067 CE |

9
Repas de Paques
Salade ge Macedome solad Salade
- concombres alade 2 Trio de . s
. printaniere
ENTREE au & legumes paysanne quinoa
fromage blanc
Blanquette de Hachis barmentier Aiguillette de poulet Kefta d’agneau
PLAT PRINCIPAL Quenelle g? ;emozllle saum:,nud raneth :1 sison dla créeme et sauce romarin et
savee bechame moutarde miel jmp
. . Blé aux poivron et . Duo de brocolis / Flageolets /
ACCOMPAGNEMENT Riz / haricots verts courgette Purée nature choux-fleurs pommes grenailles
-y * Camembert * Boursault /
PRODUIT LAITIER * . fromagea de Galet de S
la coupe Normandie AOP la Loire Glace ou ’
autre dessert
Crépe Créme dessert Bio Surprise
DESSERT aus ’i e Salade Yaourt de Léa au chocolat « du Lapin
REPAS VEGETARIEN Idem menu Crovsii Hachi parmentier Gratin de brocolis / Boulette de
(qut principql) standard rousiriromage végétarien choux-fleurs et ceuf dur coriandre

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
ieme Pour toute information, merci de contacter votre direction.
* 5 Composant Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |

Pain baguette Label Rougell’




