Cutsine du

)Daﬂs ae Bitche

FR 57089067 CE

MENUS 5§ COMPOSANTS

DU 24 AU 28 FEVRIER 2025

MERCREDI VENDREDI

z Salade piémontaise = Salade de céleri / Soupe a la fomate
ENTREE Betteraves au mais et vermicelles ou Salade d’hiver
ou salade de pdt pomme Granny gy
crudites
I : : : Aiguillette de blé
PLAT PRINCIPAL Jambon gnll.e‘ Curry d’agneau Filet de colin sauce squce aux Coquillettes
sauce charcutiere sauce curry au beurre blanc .
champignons
ACCOMPAGNEMENT Carofttes a lq creme Tajine de legumes / Pofafoe,s / poélee | Puree / pelits pois A la bolognaise
persillee semovule de legumes carottes
PRODUIT LAITIER Comté AOP Brie Biche du Pilat Tomme grise Gruyere répé
DESSERT Flan pdtissier Creme renversee | Yaour de I,a ferme Banane Mandarine
au caramel de Lea
REPAS VEGETARIEN .y . Quenelle de Idem menu Pates bolognaise
. . Galette vegetale @ Falafel a la menthe . sa .
(Plat principal) semoule standard végétarienne
Pain baguette Label Rouge =2

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



