
 

 
MENUS 5 COMPOSANTS 

SEMAINE 46 DU 11 AU 15 NOVEMBRE 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE 

FERIE 

Carpaccio de 
concombres au 
fromage blanc 

MENU 
Potage Dubarry ou 

crudités 
Macédoine de 

légumes 

PLAT PRINCIPAL Crousti fromage 
Aiguillette de 
volaille sauce 

suprême 

Blanquette de la 
mer 

ACCOMPAGNEMENT Crispy cubes aux 
herbes SURPRISE Lentilles / bâtonnet 

de carottes 
Pommes vapeur / 

épinards 

PRODUIT LAITIER 

ARMISTICE                  
1914-1918 

Yaourt nature sucré DU Camembert Fromage à la 
coupe 

DESSERT Compote de fruits 

CHEF 
Banane Danette double 

saveur 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) 

Idem menu 
standard Aiguillette de blé Galette BIO tofu 

provençale 

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF  
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


