
 

 
MENUS 5 COMPOSANTS 

SEMAINE 51 DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE Salade de taboulé 
à la menthe 

Salade de 
concombre au 
fromage blanc 

Mini samoussa aux 
légumes MENU 

 
DE  

 
NOEL 

Crème Dubarry ou 
crudités 

PLAT PRINCIPAL 
Saucisse de porc 

Jus brun aux 
oignons 

Ravioles aux 
épinards et 

fromage frais sauce 
béchamel 

Polpette de veau à 
la crème 

Nuggets de poulet 
Sauce ketchup 

ACCOMPAGNEMENT Duo de haricots Salade verte Chou vert braisé / 
Purée nature Pâtes au beurre 

PRODUIT LAITIER Tomme Catalane Yaourt nature sucré Bûche du Pilat Produit laitier 

DESSERT Mousse au 
chocolat au lait Compote de fruits Yaourt de la ferme 

Léa Fruit de saison 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) 

Petite veggie aux 
fines herbes 

Idem menu 
standard 

Galette de soja aux 
petits légumes et 

emmental 
 

Menu de Noël Nuggets de blé 

Pain baguette Label Rouge 
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


