Cutsine du

)Daﬂs ae Bitche

FR 57089067 CE

MENUS 5§ COMPOSANTS

DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024
MERCREDI VENDREDI

Z Salade de taboulé Salade de Mini samoussa aux Creme Dubarry ou
ENTREE \ concombre au , "y
a la menthe legumes crudites
fromage blanc
Saucisse de porc Re? Vii:?cIs:Isaz;( Polpette de veau a Nuggets de poulet
PLAT PRINCIPAL Jus brun aux pinarc petie ¢ 99 P
. fromage frais sauce la creme Sauce ketchup
oignons ,
bechamel
ACCOMPAGNEMENT Duo de haricots Salade verte Chou \,/erf braise / D E Pates au beurre
Puree nature
PRODUIT LAITIER Tomme Catalane @ Yaourt nature sucré Bdche du Pilat Produit laitier
DESSERT Mousse au . Compote de fruits Yaourt de, la ferme Fruit de saison
chocolat au lait Lea
o Galette de soja aux
REPAS VEGETARIEN Pelite veggie aux Idem menu petits Iégumes et . ,
(Plat principal) fines herbes standard emmental Menu de Noel Nuggets de ble
Pain baguette Label Rouge >

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



